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BAKERY SOLUTIONS

T - VIKING THINBREAD RETTANGOLARE SURGELATO
Ingredienti: farina di frumento, acqua, sciroppo (saccarosio), lievito, agente di
rattamento della farina, latte in polvere, glutine di frumento, addensante (E412), olio di
colza, sale, farina di matto d'orzo,

Scongelamento: +/- 15 min

PT - PAO SUECO RECTANGULAR ULTRACONGELADO
Ingredientes: farinha de trigo, gua, xarope (sacarose), levedura, agente de tratamento
de farinha, leite em po, gluten de trigo, agente espessante (E412), dleo de colza, sal,
farinha de malte de cevada.

Descongelacdo : +/- 15 min

ES - PAN SUECO RECTANGULAR ULTRACONGELADO
Ingredientes: harina de trigo, agua, jarabe (sacarosa), levadura, agente tratante de la
harina, leche en polvo, gluten de trigo, espesante (E412), aceite de nabina, sal, harina
de malta de cebada.

Descongelacion: +/- 15 min

Stuks/doos - Piéces/botte - Stck/Karton -
Pezzi/scatola - Piezas/caja - Quantidades/caira:

40(32kg)

NL - VIKING THINBREAD RECHTHOEKIG DIEPVRIES
Ingrediénten: tarwebloem, water, siroop (sucrose), gist, meelverbeteraar,
melkpoeder, tarwegluten, verdikkingsmiddel (E412), raapzaadolie, zout,
gerstmoutbloem.

Ontdooien: +/- 15 min

FR - VIKING THINBREAD RECTANGULAIRE SURGELE

Ingrédients: farine de froment, eau, sirop (saccharose), levure, agent de traitement
de la farine, lait en poudre, gluten de ble, épaississant (E412), huile de colza, se!,
farine d'orge malté.

Décongélation: +/- 15 min

DE - VIKING THINBREAD RECHTECKIG TIEFGEFROREN
Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Sirup (Saccharose), Hefe, Mehibehandlungsmittel,

Milchpulver, Weizengluten, Verdickungsmittel (E412), Rapsdl, Salz, Gerstenmalzmehl,

Auftauen: +/- 15 min
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Conserver a une température inférieure ou égale a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit ayant été décongele. / Lagerung bei -18°C,
Nach dem Auftauen nich wieder einfrieren. / Stoccaggio a-18°C.
Non ricongelare dopo lo scongelamento. / Mantener congelado a
+18°C un avez descongelado no volver a congelar /
Ininterruptamente a -18°C ou mais frio. Nao voltar a congelar apos

descongelar

57413066°016232

KWl 733570814

Ten minste houdbaar tot eind: zie doos - A

consommer de préférence avant fin: voire bolte -

Mindestens haltbar bis Ende: Siehe Schachtel D2 19/09/2015
consumare preferibilmente entro il: vedi box -

Consumir preferentemente antes de: ver caja -

Preferéncia antes do fim: ver caixa
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