vy

a¢d

(PASTRIDORm

| S

¢ Lantméannen
Unibake



(PASTRIDOR)

s Lantméannen
Unibake



vy

a¢d
PASTRIDOR

BAKERY SOLUTIONS

Ingredienti:farina . framento, scqua, facina di grana duro, lievito, sale marino iodato, segale
essicato pasta acida, olio doliva, zucchero, agente di trattamento della farina (300, £920). Puo
contenere: latte, semi di sesamo

Dopo lo somgdmlo(*/-'l h). Da infonpm a+-200°C per 12 min,

PT - PAO DE HAMBURGUER RUSTICA 125 MM ULTRACONGELADO
Ingredientes: farinha de trigo, dgua, farinha de trigo-branco, evedurs, sal iodado, centeio seco
massa azeda, azeie, nglcar, agente de tratamento de farinha (300, £920). pode conter: leie,
sementes de sésamo

Apds a descangelago (+/- 3 h), Leve oo fomo a +/- 200 °C par 12 min.

ES - HAMBURGER BUN RUSTICO 125 MM ULTRACONGELADO

Ingredicntes: harina de trigo, agua, harina de trigo durum, levadura, sal yodads, centeno seca
masa agria, aceite de oliva, waicar, agente tratante de la harina (E300, £920). Puede contener:
loche, semillas de sésamo,

Después de la descor gelacion (+- 3 h). Horee s /- 200°C a 1-2 min

e e e 36 (3,78 KQ)
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IT- HAMBURGER BUN RUSTICO 125 MM SURGELATO NL- RUSTIEKE HAMBURGER BUN 125 MM DIEPVRIES

Ingrodienten: tarweblocm, watcr, durem tareblocm, gist,

gejodocrd zout, gedroogd rogge urdesemdocg, olijfolic, suiker,
meelverbeteraar (E300, E920). Bevat mogelijk: melk, sesamzaad.
Na ontdooien (+/- 3'h). Bakken bij +/- 200 °C pedurcnde 1-2 min.

FR - HAMBURGER BUN RUSTIQUE 125 MM SURGELE
Ingrédients: farine de froment, cou, farine de ble dur, levure, sel
iode, levain do seigle scché, huile dolive, sucse, agent de
Uraitement de La arine (E300, E920), Peut comenir: lait, graines de
sisame

Apets dbooneiation (+- 3 h). Cuire & +. 200°C pendant 1-2 min,

DE - HAMBURGER BUN RUSTIC 125 MM TIEFGEFROREN

Zutaten; Weizenmehl, Wasser, Durvaweizeamehl, Hele,
Jodiertes Saly, Getrockneler Ropgensiucrteiy, Olivenol, Zucker,
Mehibchandlungsmiticl (E300, E920). Eathdh moglicherweise;
Milch, Sesamsamen.

Nach dem Auftauen (+/- 3 h). Backeasaf +/-200°C fir 12 min.
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