| Visfumet CHEF® [ »
PC‘)IIES"(‘)N Pot van 900 g voor 36L tot 60L ®
EAN CODE
3033710032549

PRODUCTBENAMING

Visfumet in droge vorm

INGREDIENTEN

Witte vis 22%, zout, glucosestroop, maltodextrine, ui, zonnebloem- en palmolie, aroma's (selder, vis), gistextract, voedingszuur ( citroenzuur),
champignon- en prei-extract, aardappelzetmeel, witte wijnextract, specerijen- en kruidenextracten. Mogelijke sporen van melk, ei, tarwe,
schaaldieren, weekdieren.

ALLERGENEN
Allergenen Aanwezig Mogelijke sporen van |Niet aanwezig
Pinda X
Noten X
Melk (incl. Lactose) X
Eieren X PROFESSIONAL
Soja X
Vis X X . . .
Schaaldi X S.A. Nestlé Catering Services N.V.
chaardieren Rue de Birminghamstraat 221
Granen (met gluten) X Bruxelles 1070 Brussel
Selder X X
Mosterd X Tel: (+32) 02/529.55.30
Lupine X Fax: (+32) 02/529.56.20
Weekdieren X E-mail: consumnp@be.nestle.com
Sesamzaad X
Sulfieten X www.nestleprofessional.be

GEBRUIKSAANWIJZING

1. Het product in kokende of koude vloeistof oplossen.
2. Aan de kook houden of brengen en 3 minuten laten doorkoken.

Perfect oplosbaar in kokend water.
Koude lijnbestendig.

Gedeshydrateerd Basis voor saus Gedeshydrateerd Basis voor het koken
product Water Aantal verkregen product Water Aantal verkregen liters
liters product product
25¢g 1 liter 1 liter 159 1 liter 1 liter
Pot 36 liter 36 liter Pot 60 liter 60 liter

Bovenstaande dosering is een richtlijn, naar eigen smaak kunt u de producthoeveelheid in uw gerechten vermeerderen of verminderen.

GEBRUIKSSUGGESTIES

« Basis voor vissauzen en visragouts.
* Te gebruiken als ingrediént bij pilafrijst waar het voor een aangename smaak zorgt.
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POISSON Pot van 900 g voor 36L tot 60L ®

VISFUMET
FISCHFUMET

. EAN CODE

3033710032549

GEMIDDELDE NUTRITIONELE WAARDEN

) 308  kcal 77 kcal
Energie
1301  KkJ 325 KkJ

Eiwitten 210 g 53 ¢
Koolhydraten 424 g 106 g
- waarvan suikers 77 g 19 g
Vetten 57 g 14 g
- waarvan verzadigd vet 22 g 06 g
Vezels 16 g 04 g
Zout 228 g 59 g

BEWARING

Houdbaarheid bij productie : 15 maanden.

Op een droge en koele plaats bewaren.

Goed sluiten na gebruik en zo snel mogelijk gebruiken.
Minimum houdbaarheid bij levering : 120 dagen

LOGISTIEKE GEGEVENS

Verbruikerseenheid (UC) Doos 3033710032549 900 g 1 kg 132,0 x 145 x 147

Verdelerseenheid (UD) Karton 3033710268122 5,4 kg 6,14 kg 396 x 290 x 152

Pallet 302,4 kg 369,00 kg 1200 x 800 x 1214
15,008,104 12099536 21,039,090 Frankrijk 6 8 7 56 336

VOORDELEN

* Gebaseerd op de know-how van CHEF®

» Kwaliteit:
Een zorgvuldige selectie van de ingrediénten
Zonder toegevoegde smaakversterkers
Uw garantie voor een constante smaak

* Convenience:
Dosering aan te passen in functie van het gebruik (kookvocht, sauzen) ;
Perfecte oplosbaarheid in kokend water ;
Een afscheurbare en herkleefbare traceerstrook;
Een handige, hermetisch afsluitbare en stapelbare doos.

® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.

Version du 29/01/2015

Page 2/2



