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Harde Klontjes

Suikers	voor	warme	dranken

Omschrijving
Harde Klontjes bestaan sinds 1901. Ze worden geproduceerd met 
gezeefde, geraffineerde korrelsuiker. De suiker wordt verwarmd en 
met stoom bevochtigd. De klontjes worden elk afzonderlijk gevormd. 
Dan worden de klontjes gedroogd. Vervolgens worden de klontjes 
gekoeld en in dozen verpakt. Het geheim? Daar de klontjes zeer ge-
leidelijk drogen, wordt een deel van de suiker weer in oplossing ge-
bracht en ontstaat een secundaire kristallisatie in de suikermassa. De 
kristallen versterken de structuur van de klontjes en zorgen voor hun 
kenmerkende hardheid. Die moet echter wél gestabiliseerd worden, 
door bijkomend te rijpen in een ge accli matiseerde opslagplaats.

Kenmerken
Suiker met een zeer hoge zuiver heidsgraad  •
Witte suiker, schitterende kristallen •
Hard klontje •
Snelle en volledige oplosbaarheid van de kristallen •
Parallellepipedum, regelmatige vorm met groefje •
Gewicht: +/- 6,25 g •

 Voedingswaarden per 100 g:

Energie 400 kcal - 1700 Kj

Eiwitten 0 g

Koolhydraten 100 g

Vetten 0 g

Voordelen
L • ost volledig op en zoet beter dan gewone klontjes
Geniet sinds vele jaren de voorkeur van                                                 •
de Belgische verbruiker
Handig om de juiste hoeveelheid voor                                           •
bepaalde bereidingen af te meten
Kan gemakkelijk in twee gebroken worden                                       •
dankzij het groefje
"De" referentie voor de Belgische consument  •

Gebruiken
Om warme dranken te zoeten •
Om te "soppen" (koffie, thee, cognac,                                  •
sinaasappel)
Past in verschillende culinaire bereidingen                              •
(doperwtjes, worteltjes ...)
Een klontje onder de kaasstolp voorkomt                                 •
uitdrogen van de kaas
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Eenheid
 

EAN code:   5 410256 001006
Nettogewicht:  1 kg
LxBxH:   +/-220x95x47 mm

Wikkel	9x1	kg	

Artikelcode:	42100008

Suikers	voor	warme	dranken

Harde Klontjes

Groepage
 

Code:  5 410256 001013
Nettogewicht: 9x1 kg (9 kg)
LxBxH:   +/-285x220x141 mm

 

Levering
 

Code:  5 410256 200089
Aantal colli:  104 (8x13 colli)
Nettogewicht: 936 kg
Brutogewicht: 975 kg
LxBxH:  Eurochep 120x80x129 cm
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Mini	pallet	285	kg

Artikelcode:	42100022

Groepage	

Code: -
Nettogewicht: 285 kg
LxBxH:  chep 80x60x87 cm

Levering

Code: 5 410256 200225
Aantal colli: 1
Nettogewicht: 285 kg
Brutogewicht: 297 kg
LxBxH: chep 80x60x87 cm

Eenheid	

EAN code: 5 410256 001006
Nettogewicht: 1 kg
LxBxH:  +/-220x95x47 mm

Harde Klontjes

Suikers	voor	warme	dranken


