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1688 Mayonaise VDM Risso

Commerciéle naam

Mayonaise VDM Risso

Artikelnummer 1688

Productidentificatie

Type Mayonaise
Netto gewicht 5L
Compositie

Technische fiche

suiker, dextrose, aroma, kleurstof (E160a).

Bevat producten op basis van eigeel en mosterd.

Nutritionele informatie

Energ. waarde
Energ. waarde
Eiwitten
Koolhydraten
Suikers
Vetten
Verzadigde
Mono onverzadigde
Poly onverzadigde
Natrium

Algemene informatie

Geschikt voor vegetariérs
Geschikt voor veganisten

Identificatie
Verklaring lotcode

Opslagcondities
Houdbaarheid
Bewaartemperatuur

Packaging
Dimensies
CU: Netto gewicht
EDU: Netto gewicht
PAL: Netto gewicht
"CU" = verkoopseenheid
"EDU" = Kkleinste distributie eenheid
"PAL" = palet

738 kcal/100g
3034 kJ/100g
1,3 g/100g
0,4 g/100g
0,2 g/100g
81,1 g/100g
7,0 g/100g
49,0 g/100g
24,7 g/100g
0,387 g/100g

Ja
Nee

LJDDD (J= jaar, DDD= dag in jaar)

8 maanden na productiedatum.

Plantaardige olie (78,7%), water, eigeel (7,5%), azijn, mosterd (1,5%), zout,

om een maximale kwaliteit te bewaren: vermijd hoge
temperaturen en intense blootstelling aan het licht.
bewaartemperaruur: min 3°C — max 18°C

NA OPENING KOEL BEWAREN

5L
5L
540 L
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EC-allergenen lijst
Aardnoten en producten op basis daarvan
Eieren en producten op basis daarvan
Glutenbevattende granen en producten op basis daarvan
Lupine en producten op basis daarvan
Melk en producten op basis daarvan
Mosterd en producten op basis daarvan
Schaaldieren en producten op basis daarvan
Schaalvruchten en producten op basis daarvan
Selderij en producten op basis daarvan
Sesamzaad en producten op basis daarvan
Soja en producten op basis daarvan
Vis en producten op basis daarvan
Weekdieren en producten op basis daarvan

Zwaveldioxide en sulfieten (>10 mg/kg of 10 mg/l uitgedrukt als SO2)
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Nee
Ja

Nee
Nee
Nee
Ja

Nee
Nee
Nee
Nee
Nee
Nee
Nee
Nee

Vandemoortele Lipids and Dough Division
Prins Albertlaan 12

8870 Izegem

Belgium

www.vandemoortele.com

Volgens onze kennis zijn de gegevens correct op de datum van uitgifte.

Gebruiksaanwijzingen kunnen verstrekt worden maar houden geen verantwoordelijkheid in van onzentwege gezien wij geen controle hebben over het eindproduct
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