B ROUFE

BARON D ARIGNAC

Dénomination :
Millésime :

Cépages :

Situation géographique :
Vinification :

Sol :
Pays d'origine :
Caractéristique sensaorielle :

@ Couleur :
@ Nez :
9 Bouche :

Recommandations :

SYRAH ROSE IGP OC
2018

SYRAH
Languedoc-Rousillon

Pressurage direct - Fermentation en cuve inox a basse
température

Tres varié : siliceux, schisteux, graves, etc...
FRANCE

Robe rose clair moyennement intense

Puissant aux notes de fruits rouges, légérement épicé et
floral

Beaucoup de fraicheur, croquant des petits fruits rouges,
bel équilibre.

A l'apéritif mais aussi avec des salades de saison, des
crudités et des viandes grillées au BBQ.

Service (en°®) : 8-10°C
Taux d'alcool : 12.5
Durée de conservation : 1lan
Acidité : 0 &
Sucre résiduel : 8GR BARON D’ ARIGNAC
SYRA%@EOSE A
TE D' 53
. <
Code produit : RE050032
Type de bouteille : 0,75 FRED BOUC BL GV B.ARIGNAC
Centilisation : 0.75L EAR‘C-:T;?E?MC
Poids bout. vide / Dim. en mm : 0.53Kg /L 83x183xh299 ' \( R
Poids bout. pleine : 1.28 Kg £
Poids carton / Dim. en mm : 7.965Kg/L261x1175xh 312
Cubage : 0.014 m?
Nombre d'unités / Carton : 6
Nombre de couches : 5
Nombre de cartons / Couche : 21
Nombre de cartons / Palette : 105
Poids de la palette : 836.325 Kg
Gencod unité consommateur : 3263286343569
Gencod unité appro : 3263288313546




